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Unsere Speisekarte

Fruhsticksangebot bis 14.00 Uhr

Metzgerfrihstiick mit Wurstspezialitéten' aus
unserer Warmfleischmetzgerei & siflen Aufstrichen
- serviert mit Brot und Butter -

fur 1 Person € 8,80
for 2 Personen € 15,00
RUhreier von 3 Eiern € 3,00
RGhreier mit gebratenem Speck € 4,50
RUhreier mit Tomate € 4,50
Brotkorb extra € 2,30

Jeden Sonntag bieten wir unseren LandWert Brunch von 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr
im Hofmarkirestaurant an. Gerne nehmen wir |hre Reservierung entgegen.

Vorspeisen & Suppen

Kraftbriohe vom Hereford — Rind mit KréuterkléBchen € 3,80
und Gem{Usestreifen

Geeistes Zuccinisippchen mit Créme fraiche € 4,00
~Wirstchen-Spaf3 vom LandWert Hof” € 3,00

Heif3e Bockwurst oder Red Chili Knacker, dazu Senf und Brot

Knackige Blattsalate und frisch gezupftes Grin von unseren €7,90
Kréutercarres mariniert mit Balsamicodressing
dazu hauchdinne Scheiben vom Seeluftschinken, Schwarzbrotkréacker

Carpaccio vom Hereford-Rind, mariniert mit hausgemachtem Pesto, € 8,20
Parmesanspénen und knackigen Krdutern aus dem Hofgarten

Noch eine Information zu unserer Speisekarte:

Bis auf die Kréuter, die in unserem Hofgarten geerntet werden, sind alle Produkte biozertifiziert.
(DE-OKO-034)

"enthalten Nitritpdkelsalz




Hauptgdnge

Hausgemachte Weizengriefinudeln in Salbeibutter geschwenkt
dazu gebratenes Gemuse und gehobelter Parmesan

Im Kréauterfond gesottenes Bugstick vom Rind
mit Apfel — Meerrettichsahne, Erbsengemuise in Petersiliensahne,
dazu Bouillonkartoffeln

als Probierportion

Huftsteak vom Hereford — Rind mit Krduterbutter,
auf Gurkensalat angerichtet, dazu herzhafte Bratkartoffeln

Kotelett vom Bunten Bentheimer
mit Reneclaudencutney aus unserer Feinkostmanufaktur,
ZucchinigemUse und Thymiankartoffeln

Saltimbocca vom Hofschwein
hausgemachte Weizengriefinudeln in Salbeibutter

dazu gebratenes Gemise

Hofbratwurst mit Senf
Weinkraut und Kartoffelpiree

Silze vom gepdkelten Eisbein' mit Remouladensauce,
Salatbeilage und herzhaften Bratkartoffeln

Deftige Brotzeit

Metzgerbrett mit Wurstspezialitdten' aus der Hofmetzgerei,
luftgetrocknetem Schinken, Edelschimmelsalami aus dem

Erdreifegewdlbe und verschiedenen Kréutern aus dem Hofgarten

dazu reichen wir Butter, Schmalz und frisches Brot

K&sebrett mit Kasespezialitéten regionaler Késereien,

sUBem Fruchtaufstrich aus der Feinkostmanufaktur und eingelegten

€ 6,90

€ 12,60

€10,10

€ 19,00

€ 16,50

€ 15,30

€ 6,50

€ 7,60

€ 8,80

€ 8,80

schwarzen Walnissen dazu reichen wir Butter, Schmalz und frisches Brot

Dessert
Rote Beerengritze dazu hausgemachtes HolunderblUteneis
2 Kugeln hausgemachtes Eis mit Schlagsahne

Schwedeneisbecher
2 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikér und Schlagsahne

Eiskaffee/Eisschokolade

Noch eine Information zu unserer Speisekarte:

Bis auf die Kréuter, die in unserem Hofgarten geerntet werden, sind alle Produkte biozertifiziert.

(DE-OKO-034)
"enthalten Nitritpdkelsalz

€ 4,50
€ 4,00

€ 5,50

€ 4,00
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